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KONFERENČNÁ
MIESTNOSŤ

K A P A C I T A

www.fitakhotel.sk



PREČO
FITAK   
Vytvorili sme ideálny priestor pre

konanie menších školení a konferencií

či teambuildingov s možnosťou

prenajatia a uzavretia hotela a jeho

služieb výlučne pre klienta. 

@hotelfitak

****



V CENE
PRENÁJMU
WIFI

Parkovanie

Profi dataprojektor a plátno

Flipchart

Mikrofón

Klimatizácia

Vstup do Spa&Wellness*

Vstup do fitness* *platí len v prípade využitia ubytovacích kapacít



Rozmer / m2 celková kapacita

80 do 60 osôb

REŠTAURÁCIA
K A P A C I T A

www.fitakhotel.sk



COFFEE
BREAK

Basic

Káva/čaj, citronáda 0,33l 

                                                   Cena: 2,90€

Standard

Káva/čaj, minerálna voda Rajec 0,33l                     

Drobné sladké pečivo 2ks

Drobné slané pečivo 2ks  

                                                   Cena: 4,90€



 Business

 Káva/čaj, minerálna voda Rajec 0,33l 

 Drobné sladké pečivo 2ks

 Drobné slané pečivo 2ks

 Štrúdľa 1ks

 Ovocie 100g 

Cena: 6,90€

 Premium

 Káva/čaj, citronáda 0,33l, minerálna voda Rajec 0,33l 

 Drobné sladké pečivo 2ks

 Drobné slané pečivo 2ks

 Štrúdľa 1ks

 Ovocie 100g 

 Obložený chlebík 

Cena: 8,90€



BUSINESS OBEDOVÉ 
MENU
Menu 1 

Kurací vývar s domácimi rezancami, mäsom a zeleninou (1,9)

Bravčový steak s rozmarínovým demi-glace, pečený batát a batátové pyré 

Domáca štrúdľa s krémom                                           Cena: 15,50€

Menu 2 

Tekvicový krém s opraženými tekvicovými jadierkami

Kurací steak s horčicovým demi-glace, hráškové pýre a julienne zelenina (7,10)

Malinový rez                                                      Cena: 15,50€

Menu 3 

Zeleninová Minestrone (9)

Jelenie ragú s domácimi šúľancami(1,7)

Domáci sorbet s miešaným ovocím                                   Cena: 15,50€

Menu 4

Krém z pečeného karfiolu

Zubáč s pórovým ragú, krémová zemiaková kaša (4)

Makový rez                                                             Cena: 16,50€

Menu 5

Paradajková z pečených paradajok s bazalkou a parmezánom (7)

Morský vlk s pučenými zemiakmi, pórom a sušenými paradajkami (4)

Panna cotta s lesným ovocím                                            Cena: 16,50€

Menu 6

Šampiňónový krém s cesnakovými krutónmi (1)

Kačacie prsia sous-vide s brusnicovou omáčkou, petržlenovo jablkovo pýre

a karamelizované jablko

Čokoládový brownies                                                    Cena: 15,50€

Vegetariánske Business menu

Polievka podľa dennej ponuky

Penne s pestom, pečenou paradajkou a parmezánom (1,7) / Zeleninové curry s jazmínovou ryžou

Dezert podľa dennej ponuky  

Cena: 14,50€

 V prípade špeciálnych diétnych požiadaviek Vám radi vypracujeme menu na mieru.



BUSINESS BUFETOVÉ 
MENU
Alternatíva  1  25€/osoba
 

Studené predjedlá:

Šunkovo - salámové plate

Paradajkový šalát

Teplé jedlá a prílohy:

Rybí filet s rozmarínovým maslom

na grilovanej zelenine

Kuracie curry na julienne zelenine

Hovädzie ragú na zelenine

Steak z bravčovej krkovičky

Cestoviny á la Chef

Petržlenové zemiaky s maslom

Pečené rozmarínové zemiačiky

Dusená ryža

Šaláty:

 Pestrofarebný šalátový bar, dressing 

Chlieb, banketové pečivo

Dezerty:

Mini rezy, muffin

Panna cotta s lesným ovocím

 V prípade špeciálnych diétnych požiadaviek Vám radi vypracujeme menu na mieru.

Alternatíva  2  27€/osoba
 

Studené predjedlá:

Zeleninový šalát á la Cézar

Kačacia paštéta s cibuľovým džemom

Polievka:

Zeleninová Minestrone 

Teplé jedlá a prílohy:

Bravčové medailóniky na zelenom korení

Grilovaný Halloumi syr

Hovädzí rezeň dusený 

Pečené bravčové rebierko 

Jelenie ragú

Zeleninové curry

Domáce maslové halušky 

Petržlenové zemiaky s maslom 

Pečené baby zemiačiky

Dusená ryža 

Šaláty:

Pestrofarebný šalátový bar, dressing 

Chlieb, banketové pečivo 

Dezerty:

Domáca štrúdľa 

Domáce makové šulance

Ovocný koktail

Alternatíva  3  27€/osoba
 

Studené predjedlá:

Údený hovädzí jazyk s chrenovou espumou

Mäsový tanier Liptov

Polievka:

Talianska paradajková s parmezánom

 

Teplé jedlá a prílohy:

Kurací steak na krémovom špenáte

Grilovaný rybací filet na julienne zelenine

Hovädzie rezy na čiernom pive Liptovar

Bravčové kare sous - vide na zelenine

Konfitované kačacie stehno na červenej kapuste

Gnocchi s gorgonozolou a špenátom

Viedenská knedľa 

Petržlenové zemiaky s maslom 

Pečené zemiaky 

Zeleninová ryža 

Šaláty:

Pestrofarebný šalátový bar, dressing 

Chlieb, banketové pečivo 

Dezerty:

Tvarohové knedličky s čučoriedkami 

Mini rezy, štrúdle 

Ovocný koktail



BUSINESS BUFETOVÉ 
MENU

 V prípade špeciálnych diétnych požiadaviek Vám radi vypracujeme menu na mieru.

Alternatíva  4  31€/osoba
 

Studené predjedlá:

Cviklový hummus

Plato z horských syrov 

Grécky šalát s olivami a syrom feta 

Polievka:

Hubová s krúpami

Teplé jedlá a prílohy:

Bravčové medailóniky na hubách 

Zeleninové lasagne

Kurací supreme

Grilovaný losos so sladko kyslou omáčkou 

Kačacia prsia sous-vide na brusnicovej omáčke

Hovädzie Stroganov 

Grilovaný morský vlk

Pečená zelenina s parmezánom

Žemľová knedľa 

Petržlenové zemiaky s maslom 

Pečené zemiaky s cibuľou a rozmarínom 

Jazmínová ryža 

Alternatíva  5  31€/osoba
 

Studené predjedlá:

Zemiakový šalát na kyslo 

Fazuľový šalát s cibuľkou a pečenou paprikou

Pohánkový vegetariánsky šalát

Polievka:

Domáci vývar s domácimi rezancami a mäsom

Teplé jedlá a prílohy:

Halušky s bryndzou, zákvas 

Pečené kačacie stehná 

Kačacia pečeň restovaná 

Jahňacie kúsky na tymiáne a cesnaku 

Divinové ragú na brusniciach 

Bryndzové pirohy, zákvas

Pečená klobása, jaternica 

Žemľová knedľa 

Lokša 

Pečené zemiaky 

Dusená červená kapusta 

Feferónky, baranie rohy, horčica, chren, kyslá uhorka

Šaláty:

Pestrofarebný šalátový bar, dressing 

Chlieb, banketové pečivo

Dezert:

Makový koláč

Mini rezy, štrúdle 

Domáce dolky

Ovocný koktail

Šaláty:

Pestrofarebný šalátový bar, dressing 

Chlieb, banketové pečivo 

Dezert:

Mini rezy, štrúdľa

Tiramisu á la Chef

Jablkový koláč

Ovocné pirohy



UBYTOVANIE
K A P A C I T A

www.fitakhotel.sk

dvojlôžkové izby apartmány prístelky celková kapacita

12 4 18 58
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ŠTÝLOVÉ
IZBY 
Komfortné ubytovanie v štýlovo

zariadených priestranných izbách a

apartmánoch ponúkajúcich prekrásny výhľad

na okolitú prírodu, ktorý dotvára typickú

horskú atmosféru.

Na každej izbe je možnosť prístelky. 

Na každej izbe je možnosť oddeliť lôžka.

Extra: hotel disponuje úschovňou bicyklov

a lyžiarskeho náradia, vybavenou sušičmi

na lyžiarky.



EXTRA
PRIESTOR Max

APARTMÁN

Priestranné

obývacie izby

apartmánov

môžete využiť aj 

na malé porady

či školenia.

Classic
APARTMÁN



MAXIMÁLNE
SLUŽBY

Wellness

Lobby bar

Prístrešky na grilovanie

Ruská baňa na privátne saunovanie

Úschovňa bicyklov

Lyžiareň



Zažite dokonalý odpočinok pre Vaše telo a myseľ v

novom wellness centre. 

V saunovom svete nájdete:

Parná aroma sauna 45°, Soľná sauna 45°, Hammam 45°,

Fínska sauna 100°, Švédska bio sauna 65°, Ochladzovací

bazén, Fínske vedro 10°, Sprcha - tropický dážď,

Ľadopád, Jacuzzi 35°, Tepidárium 22-24°, Kneippov

kúpel. 

SPA &
WELLNESS
SAUNOVÝ SVET

BAZÉNY
Vychutnávajte si relax plnými dúškami. 

Súčasťou nášho hotelového wellnessu je krytý bazén s

hĺbkou 1,60m a detský bazénik s hĺbkou 0,40m. Súčasťou

plaveckého bazéna sú aj podvodné masážne kreslá,

chŕlič vody vytvárajúci protiprúd ideálne pre plavcov.



BALÍČKY ŠITÉ
NA MIERU

Vyberte si z našej ponuky

alebo nás kontaktujte. 

My Vám pomôžeme vybrať

ideálne riešenie ušité pre

Vás.

Basic

Ubytovanie s raňajkami

Coffee break basic

Vstup do wellness

Wifi

Parkovanie

Cena od:

 71,90€/osoba/deň

Standard

Ubytovanie s raňajkami

Coffee break standard

Obed 

Vstup do wellness

Wifi

Parkovanie

Cena od: 

90,40€/osoba/deň

Business

Ubytovanie s raňajkami

Coffee break business

Obed 

Večera

Vstup do wellness

Wifi

Parkovanie

Cena od: 

116,40€/osoba/deň

*Ceny sú kalkulované pri obsadení dvojlôžkovej izby dvoma osobami
*Ceny sa vzťahujú na obdobie: Marec - Jún a September - November 2024



KONTAKT

+421 911 582 747
@hotelfitak

kongres@fitakhotel.sk
www.fitakhotel.sk


